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ROMROD ALSFELD
Bürgerhaus Hofreite Schloss Romrod Villa Raab

Saal Clubraum Arbeits-
speicher Genusswerk Auszeit Gruppenraum Renaissance-

Zimmer Erker Balkon KupferCube

09:30 Wiener Lager
Andreas Krennmair 

#BCV1

“Erkenne Deine 
Sinne!” - 
Grundlagen 
Sensorik & 
Verkostung 
klassischer 
Fehlaromen der 
Hobbybrauer (1a)

Dr. Tilo Schwarzbach 
(Johnny H.)

#BCS01

First Level 
Hefebanking: 
Techniken der 
Hefezucht - die 
Basics
Christian Burg, 
Florian Gaffron, 
Torben Skodlerak

#BCW04

Alternative 
Fermentations- 
methoden
Edwin Liebmann & 
Basti Oberwalder | 
Brauerei Lemke 
Berlin

#BCW08

Heimbrauklinik 1
Jan Brücklmeier (§11)

#BCS07

Funky Fermentation
Florian Erdel

#BCS11

Bier & Schokolade
Werner Callebaut | 
Bierolade

#BCT03

New England IPA
Nico Döring 
(blancblue) | Atelier 
Vrai

#BCT05

Fränkische 
Bierkultur
Stefan Zehendner | 
Brauerei Zehendner 
Mönchsambach

#BCT10

09:30
09:40 09:40

09:50 09:50
10:00 BJCP-Examen 10:00

10:10 10:10
10:20 10:20

10:30 10:30
10:40 10:40

10:50 Baltic Porter
Polish Homebrewers 
Association (PSPD)

#BCV2

10:50
11:00 11:00

11:10 11:10
11:20 Next Level 

Hefebanking: Tipps 
und Tricks für 
Fortgeschrittene
Christian Burg, 
Florian Gaffron, 
Torben Skodlerak

#BCW05

Gutaromen
Daniel Stenglein 
(Ungespundet)

#BCS06

Heimbrauklinik 2
Bastian Oberwalder

#BCS08

Hopfen aus dem 
eigenen Garten
Kris Emmerling | 
Hopfengarten 
Bamberg

#BCW11

Traditionelle 
Britische Biere
Dr. Christoph Riedel 
(Colindo)

#BCT06

Masterclass: Vlaams 
rood bruin (Flanders 
Red) 
Rudi Ghequire | 
Brouwerij 
Rodenbach

#BCT11

11:20
11:30 11:30

11:40 11:40
11:50 11:50

12:00 “Schärfe Deine 
Sinne” - Vertiefung 
Sensorik & 
Verkostung von 
Infektionsfehl- 
aromen (2a)
Dr. Tilo Schwarzbach 
(Johnny H.) 

#BCS02

12:00
12:10 Historische 

Nachbiere in 
Deutschland
Jan Brücklmeier (§11)

#BCV3

12:10
12:20 12:20

12:30 12:30
12:40 12:40

12:50 12:50
13:00 13:00

13:10 Extraktbestimmung 
und 
Vergärungsgrade
Oli Weiss (olibaer) 

#BCW06

Simple Brewing
Dave Chebbi 
(Malzundhopfen)

#BCW09

Hefeklinik 1
Ulrich Peise | 
Hefebank TU 
Weihenstephan

#BCS09

Botanical Brewing - 
alles was der Garten 
hergibt
Kris Emmerling | 
Hopfengarten 
Bamberg

#BCW12

Brauen mit Zucker, 
Sirup und Co. 
Markus Neumaier 
(ggansde)

#BCW13

Tasting - PSPD - 
Beer Style 2024: 
Baltic Porter 
Polish Homebrewers 
Association (PSPD)

#BCT07

“Erkenne Deine 
Sinne!” - 
Grundlagen 
Sensorik & 
Verkostung 
klassischer 
Fehlaromen der 
Hobbybrauer (1b) 
Dirk Hetkamp 
(rosebud)

#BCS03

13:10
13:20 13:20

13:30 13:30
13:40 13:40

13:50 13:50
14:00 Intensivworkshop 

Rezeptentwicklung 

Nico Döring | Atelier 
Vrai

mit Expert*innen
Brian Schlede | 
BrewCraft/BrauMarkt
Christina Schönberger | 
BarthHaas

#BCW01

14:00
14:10 14:10

14:20 14:20
14:30 Schankanlagen & -

reinigung
Bernd Barthelmeß | 
Aichbraü

#BCW03

14:30
14:40 Brauwasser für 

Praktiker
Andreas Staudt 
(Ladeberger)

#BCS05 

14:40
14:50 14:50

15:00 Hefeklinik 2 
Ulrich Peise | 
Hefebank TU 
Weihenstephan

#BCS10

Einfach-
spektakulären Bock 
ohne Spezialmalze 
brauen
Stefan Zehendner | 
Brauerei Zehendner 
Mönchsambach

#BCS12

Bier verkosten, 
beschreiben und 
bewerten wie ein 
Profi
Dr. Frank Christian 
(humble_beer)

#BCW14

Bier & Käse
Markus Raupach | 
Deutsche 
BierAkademie

#BCT08

15:00
15:10 15:10

15:20 15:20
15:30 15:30

15:40 “Schärfe Deine 
Sinne” - Vertiefung 
Sensorik & 
Verkostung von 
Infektionsfehl- 
aromen (2b)
Dirk Hetkamp 
(rosebud)

#BCS04

15:40
15:50 15:50

16:00 16:00
16:10 16:10

16:20 Kegging
Bernd Barthelmeß | 
Aichbraü

#BCW02

16:20
16:30 Hygiene & Biofilme

Dr. David Melchior / 
Bodo Wester

#BCW07

Beer-Paring-Menü 
mit den BeerKitchen 
Guerillas
Alexander Lebèus & 
Nils Vogel (T3K) | 
BeerKitchenGuerillas.  

16:30 mit 
gemütlichem 
Ausklang bis ca 20:00 
Uhr

#BCW10

16:30
16:40 16:40

16:50 Altbier
Bernd Unger (Alt-
Phex)/
Tommy Rölfs 
(mesmerize)

#BCT01

Edles Holz - Eine 
Tour durch die Welt 
der Holzreifung
Bastian Oberwalder | 
Brauerei Lemke 
Berlin

#BCT04

Rauchbier früher 
und heute
Markus Raupach | 
Deutsche 
BierAkademie

#BCT09

16:50
17:00 17:00

17:10 17:10
17:20 17:20

17:30 17:30
17:40 17:40

17:50 17:50
18:00 18:00

18:10 18:10
18:20 18:20

18:30 FIN 18:30 FIN
LEGENDE Vortrag

Seminar
Workshop
Tasting


