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AHA/ BJCP autorisierter Wettbewerb

Bier Bewertungsbogen
Beer Jud, Examens- Version

http://www.homebrewersassocation.org

http://www.bjcp.org
Nummer des Prifungsteilnehmers: Examens-Bier Nummer: 1 2 3 4 5 6 (einkr.)
Kategorie # Unterkategorie (a-f)
Unterkategorie (bitte ausschreiben)
Ort:
Geruch (soweit dem Stil entsprechend) _ 112
Malz, Hopfen, Ester und andere Aromen
Datum:

(Fehl)-Aromen (vorhandene ankreuzen):
O Acetaldehyd

Optischer Eindruck (soweit dem Stil entsprechend) /3
Farbe, Klarheit und Schaumkrone (Schaumabbau, Farbe, Struktur)

O Alkoholisch

O Adstringierend

O Diacetyl

Geschmack (soweit dem Stil entsprechend) /20

O DMS (Dimethylsulfid) Malzigkeit, Bitterkeit, Ausgewogenheit, Nachtrunk, sonstige geschmackliche Eindriicke

O Esterig

O Grasig

O Lichtgeschmack

O Metallisch

O Muffig Mundgefuhl (soweit dem Stil entsprechend) /5

O Oxidationsgeschmack

Korper, Karbonisierung, alkoholische Wérme, Cremigkeit, Adstringenz, andere Geschmackseindriicke

O Phenolisch

O Medizinisch/Klebstoff

[0 Sauer / Acetisch

0 Schwefel Gesamteindruck /10
O GemUsegesch mack Beschreibe das Trinkerlebnis im Zusammenhang mit dem eingereichten Bier und mache Verbesserungsvorschlage
O Hefig

Gesamtpunkte /50
herausragend (45-50): Weltklasse Beispiel des Bierstils Stiltreue
exzellent (38-44): Gutes Stil- Beispiel, nur min. Verbesserungen nétig klassisches Beispiel O O O O 0O @ stilverfehlt
sehr gut (30-37): In den Parametern des Stils mit kleineren Fehlern Technische Ausfihrung
gut (21-29): Verfehlt die Stilmerkmale und mit kleineren Fehlern fehlerfrei O O 0O 0O 0O  starke Fehler
angemessen (14-20): Fehlaromen oder —geruch und grobe Stilverfehlungen Gesamteindruck
problematisch (0-13): Grobe Fehlaromen die das Bier dominieren wunderbar O O O 0O 0O  ausdruckslos

Kommentare und Anregungen bitte an: Exam_Director@BJCP.org
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